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CONCLAVE

SELECCION
MALBEC

VINIFICAGAO

Inspecao das uvas, cuba e fermentacao com
leveduras selecionadas em recipientes de concreto
conicos duplos. Maceracao curta monitorada com
base na degustacao, fermentacao malolatica
espontanea. Selecao de lotes de Malbec que
compoem o corte final deste vinho de “selecao”.

UVAS
100% Malbec

COLHEITA
Realizada manualmente, em caixas plasticas
durante os ultimos dias de marc¢o.

CCLXVI

NOTAS DE DEGUSTAGCAO
CO AVE Cor intenso, com tons violetas e reflexos rubi. Se
N CL destacam os aromas de fruta fresca, com notas
florais e especiadas.
No paladar, destaca-se a sua frescura, equilibrio e

(@7 textura sutil, tornando-o agradavel e facil de beber.
UNOAKED
MALBEC SERVICO E HARMONIZAGCAO
AGRELO Servir entre 15°C e 18°C, para beber a 20°C
PiccoLo-BANFI Ideal para acompanhar massas recheadas, pizzas,
WINERY e legumes, carnes assadas, além de bolos doces e
MENDOZA - ARGENTINA salgados.
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FUMATA BIANCA

SINGLE VINEYARD
SAUVIGNON BLANC

VINIFICAGAO

As uvas se encontram plantadas na mesma parcela
e foram colhidas ao final de fevereiro. Mosto
fermentado em barris de 500 litros e em recipiente
de ceramica, realizando sua fermentacao
malolatica e posterior envelhecimento em barris. A
estabilizacao e clarificacao se realiza de forma
natural no mesmo barril, onde permanece até seu
fracionamento.

UVAS
95% Sauvignon Blanc + 5% Semillon
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COLHEITA
Realizada manualmente, em caixas plasticas ao

B . y
E i final de fevereiro.

£ NOTAS DE DEGUSTAGCAO

!&WM Atraente cor amarelo dourado, com tons

AR esverdeados e reflexos metalizados; bom brilho.
Aromas florais marcantes: acacia ao principio,
depois aparece a fruta representada pelo péssego

:.-1:']'-,5.&“: branco, e por fim uma delicada nota de

5N BHDN BLANC hidrocarboneto, que acrescenta complexidade.
::::In Na boca, a madeira aparece envolvida com os
—— aromas florais e frutados encontrados no nariz.

ARCENTINA

Vinho equilibrado, com bom volume e frescor.

SERVICO E HARMONIZAGAO
Servir entre 8°C - 10 °C para beber a 9°C - 11°C.

Ideal para acompanhar mariscos, peixes, massas
com frutos do mar, aves, queijo de cabra.
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