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PiccorLo-BANFI

CONCLAVE

GRAN
CABERNET SAUVIGNON

VINIFICAGAO

Vinificado em cuba de cimento cénica dupla,
realizando 2 remontagens diarias, passando para1
remontagem didria e finalmente uma remontagem
em dias alternados durante a maceracgao pos-
fermentativa. Sofreu fermentacao malolactica
espontanea e estagiou em barris de carvalho
francés durante 18 meses. O corte final com
Cabernet Franc é feito 20 dias antes do
engarrafamento.

UVAS
85% Cabernet Sauvignon +15% Cabernet Franc.

COLHEITA

{ )N CLAVE Realizada manualmente, em caixas plasticas em

meados de abril.

NOTAS DE DEGUSTAQAO

Cor rubi intensa, escura e brilhante. Aroma com
notas marcantes de especiarias doces que lembram
canela, baunilha, paprica doce; apreciam-se as
notas tostadas da madeira. Na boca, boa
concentracao e textura harmoniosa; com taninos
presentes de boa textura, adocicados ao inicio e
persistentes ao final. Bom volume e equilibrio;
longo ao final da boca.

PFlecoro-BANED

SERVICO E HARMONIZAQAO
Servir entre 14°C - 16°C para beber a18°C - 20°C

Ideal para acompanhar carnes de caga,
conservas defumadas; queijos curados e
duros; sobremesas elaboradas com

LA COPA ROTA DISTRIBUIDORA DE BEBIDAS LTDA chocolate e geleias. COPA
HITP.//WWW.L ACOPAROTA.COMBR ROTA
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PiccorLo-BANFI

CONCLAVE

GRAN
CORTE

VINIFICAGAO

Dupla selecao da uva, cuba e fermentacao em
tanques de concreto de pequeno volume e aco
inoxidavel com temperatura controlada. Longa
maceracao pos-fermentativa, que se prolonga em
funcao da degustacao. Fermentacao malolactica
espontanea que termina em barris de carvalho.
Envelhecimento prolongado em barris por pelo
menos 18 - 20 meses.

UVAS
60% Malbec + 40% Cabernet Franc.

COLHEITA
Realizada manualmente, em caixas plasticas em

[ ‘()NCLAVE meados de abril.

NOTAS DE DEGUSTAGCAO

Cor agradavel, intensa e profunda, de tonalidade
purpura.

Aromas de frutos pretos, cristalizados e secos, que
convivem com notas leves de chocolate, caramelo e
baunilha. Na boca é concentrado e equilibrado,
com textura agradavel que persiste ao final, dando
uma sensacao adocicada.

Procoro-BasEl

SERVICO E HARMONIZAQAO
Servir entre 14°C - 16°C para beber a18°C - 20°C

Ideal para acompanhar carnes de caca, conservas
defumadas; ensopados de legumes

temperados com especiarias, queijos
curados e duros; sobremesas elaboradas I-A
LA COPA ROTA DISTRIBUIDORA DE BEBIDAS LTDA com chocolate e geléias. COPA
HTTP.//WWW.LACOPAROTA.COMBR ROTA
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